
M E N U  D É J E U N E R  B U F F E T  F R O I D  

B U F F E T S  D É J E U N E R  F R O I D
P O U R  C O M M E N C E R  L A

J O U R N É E  D U  B O N  P I E D !

Réunions, formations, événements
corporatifs, brunchs ou

rassemblements : découvrez nos trois
formules déjeuner, préparées pour

être déposées au buffet et prêt à être
partagées.

Minimum de 12 personnes

***

LE CONTINENTAL / 18$
Simple, frais et généreux

Assortiment de mini-viennoiseries
Minis muffins maison

Pain baguette frais
Fromage cheddar et gouda

Beurre et confitures
Plateau de fruits frais

***

LE GOURMANT/ 22$

Un bel équilibre entre le sucré et le salé

Torti-quiches au bacon ou au jambon
Minis muffins maison

Croissants de lune au fromage Pleine Lune
Assortiment de pains et 

croissants au beurre
Cretons maison

Confitures
Yogourt grec et granola
Plateau de fruits frais

LE SIGNATURE MG / 28$

Une formule raffinée pour recevoir et
impressionner

Torti-quiches au bacon ou au jambon
Bouchées de bagel au saumon fumé

Œufs mimosa
Mini croissants jambon et fromage

Plateau de fromages fins des Fromagers
de la Table Ronde

Assortiment de pains artisanaux et
viennoiseries

Minis muffins maison
Cretons maison

Confitures
Plateau de fruits frais

***
POUR COMPLÉTER VOTRE DÉJEUNER

Jus assortis — 1.50 $ / personne
Eaux embouteillées — 1.50 $ / personne

Eaux pétillante — 2 $ / personne
Biscuits signature MG — 2 $ / personne
Plateau de fruits frais — 3 $ / personne

Plateau de fromages — 4 $ / personne
Plateau de fromage fins — 6 $ / personne
Desserts et douceurs — à partir de 4 $ /

personnes

☕  LE CAFÉ, CHAUD JUSQU’À LA
DERNIÈRE TASSE

Notre café est servi dans des thermos
professionnels qui conservent sa chaleur

et sa saveur. 
Tout est prévu pour vous simplifier la vie :

thermos, tasses, bâtons mélangeurs,
crème, lait et sucre sont inclus avec votre

commande de café.

Café — 3 $ / personne
Thé — 2.50$ / personne



M e n u  D é j e u n e r  b u f f e t  c h a u d  

B U F F E T S  D É J E U N E R  C H A U D
P O U R  C O M M E N C E R  L A

J O U R N É E  D U  B O N  P I E D !
Commencez la journée du bon pied

avec un déjeuner chaud, généreux et
réconfortant. Des classiques bien
préparés, servis en formule buffet

pour un matin simple… et savoureux!
Ces repas déjeuner inclus l’équipement

de maintiens au chaud.
Minimum de 12 personnes

***
LE TRADITIONNEL / 24$

Le déjeuner traditionnel, généreux et
réconfortant

Œufs brouillés
Bacon ou saucisses

Pommes de terre déjeuner
Corbeille de pains variés

Cretons maison
Confitures

Plateau de fruits frais

***
LE GÉNÉREUX / 26$

Une formule plus généreuse pour bien
commencer la journée

Œufs brouillés
Bacon et saucisses

Pommes de terre déjeuner
Corbeille de pains variés

Mini muffins
Cretons maison

Confitures
Plateau de fruits frais

LE SIGNATURE MG / 32$
Notre déjeuner chaud le plus complet,

avec une touche d'ici

Œufs brouillés
Bacon et saucisses

Pommes de terre déjeuner
Fèves au lard

Bouchées de bagel au saumon fumé
Plateau de fromages fins desFromagers de

la Table Ronde
Corbeille de pains variés et viennoiseries

Mini muffins
Cretons maison

Confitures
Plateau de fruits frais

***
POUR COMPLÉTER VOTRE DÉJEUNER

Jus assortis — 1.50 $ / personne
Eaux embouteillées — 1.50 $ / personne

Eaux pétillante — 2 $ / personne
Biscuits signature MG — 2 $ / personne
Plateau de fruits frais — 3 $ / personne

Plateau de fromages — 4 $ / personne
Plateau de fromage fins — 6 $ /

personne
Desserts et douceurs — à partir de 4 $ /

personnes

☕  LE CAFÉ, CHAUD JUSQU’À LA
DERNIÈRE TASSE

Notre café est servi dans des thermos
professionnels qui conservent sa chaleur

et sa saveur. 
Tout est prévu pour vous simplifier la vie :

thermos, tasses, bâtons mélangeurs,
crème, lait et sucre sont inclus avec votre

commande de café.

Café — 3 $ / personne
Thé — 2.50$ / personne



F O N C T I O N N E M E N T

Besoin d'un coup de main pendant votre événement? 
Notre équipe peut également prendre en charge le service sur place.

Personnel de service — 45 $ / heure
 Facturation minimale de 3 heures

Cuisinier sur place — 65 $ / heure
 Facturation minimale de 3 heures

D É T A I L S  E T  F O N C T I O N N E M E N T  P O U R  
V O T R E  É V É N E M E N T

LIVRAISON & CUEILLETTE

Votre commande peut être récupérée directement chez MG Services Traiteur ou livrée
sur le lieu de votre événement.

Lors d'une livraison, le montage de votre buffet est inclus, afin que tout soit prêt à
accueillir vos invités.

Les frais de livraison sont calculés selon la distance et le volume du buffet livré.

SERVICE SUR PLACE

RÉSERVATION DE VOTRE DATE

UNE QUESTION? VENEZ NOUS RENCONTRER!

Un dépôt de 30 % est requis afin de confirmer votre commande et de réserver 
la date de votre événement.

Le nombre final de personnes et les derniers ajustements doivent êtres confirmés au
plus tard 5 jours ouvrables avant l 'événement. 

Le nombre confirmé à cette date constitue le minimum facturé.

Le solde complet est payable au plus tard 2 jours ouvrables avant l 'événement.

Vous aimeriez discuter de votre événement avec nous? 
Prenez rendez-vous et venez nous rencontrer à nos locaux de Saint-Jérôme.

Il nous fera plaisir de prendre le temps de discuter de vos besoins et de vous conseiller.

MG Services Traiteur
 450 438-8122

mgstraiteur.com
info@mgservicestraiteur.com

 

Savourez la différence!
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